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Resumo

Coberturas e filmes a base de polissacarideos (como amido,
carragenana, guitosana) tém sido estudados para estender a
vida util de frutas e vegetais, principalmente, em industrialmente.
Estudou-se a aplicacdo de misturas de polissacarideo sulfatado
do tipo porfirana (PRF) com goma guar (GG) e goma xantana
(GX) como filmes comestiveis, bem como a incorporagdo do
extrato de prépolis como agente antioxidante. Para tanto, foram
avaliadas as propriedades fisico-quimicas, FRAP e CSR DPPH
dos materiais utilizados e estrutura do filme.

Introducao

Polissacarideos séo as macromoléculas mais abundantes da
biosfera. A PRF, polissacarideo sulfatado estruturalmente
similar ao agar, é obtida de algas Porphyra. Além dos efeitos
fisioldgicos, antioxidantes e aplicagcdes farmacéuticas da
PRF, suas propriedades de emulsificagdo e gelificacédo
possuem aplicacbes biotecnoldgicas. A aplicacdo de
polissacarideos como coberturas e filmes comestiveis
estendem a vida util de frutas e verduras, e possuem
vantagens sobre as embalagens convencionas. Entre elas,
biodegradabilidade, disponibilidade, materiais de fontes
naturais e diversidade de formulacdes e propriedades ativas
pelo uso de aditivos (agentes antioxidantes, antimicrobianos e
nutracéuticos, etc.). 1.9

Material e Métodos

A PRF foi extraida a partir de alga comercial (Nori) em meio
aquoso sob agitacdo mecéanica a 60°C por 8 horas, seguida de
centrifugacéo (10000 rpm), precipitacdo, nova centrifugacao,
didlise e liofilizagdo. A PRF obtida foi caracterizada por FTIR,
RMNZ3C, teor de agUcar total (expresso como D-galactose)?, teor
de grupos sulfato por meio do método turbidimétrico* e analise
DLS. A GX e GG, obtidas de fonte comercial, também foram
caracterizadas por FTIR. A determinacdo de proteinas das
amostras foi feita pelo método de azul de Coomassie e padrao
de albumina (de 5-500g/mL)>. No preparo dos filmes pelo
método de casting, 20 mL de dispersdes 1% de GG, GX, PRF
e de misturas 1:1 em massa de PRF:GX e PRF:GG, contendo
0,05g de glicerol (agente plastificante), foram aplicadas em
placas de Petri (d= 9 cm) e secas a 50°C por 24 h. As placas
foram armazenadas em dessecador por 48 h para retirada dos
filmes.6 Para o extrato de propolis, o teor de compostos
fendlicos” totais (CFT) foi expresso em g equivalente de
acido galico (AGE)/L. Para teor de flavonoides (TFT), usou-
se padréo de quercetina (100-500 ppm), expresso em mg de
guercetina (Q)/g de extrato.® A atividade antioxidante foi
determinada por potencial de reducdo de ions férricos

(FRAP), em mg de &cido ascérbico (AA)/g de amostra, e por
capacidade de sequestro de radical (CSR) 2,2 difenil-1-
picrilhidrazila (DPPH), calculada com a equagdo: CSR DPPH
(%) = [(Ao— A1)/AgJ*100, (Ao= abs. controle; A1 abs. com o
COmposto).

Resultados Obtidos

A caracterizacdo da PRF por RMNC, se deu pelos
deslocamentos quimicos dos carbonos anomeéricos (C1: G-A; G™-
L6S; e C6 sulfatado dos residuos de L6S em 67,32 ppm), o teor
de sulfato de 14,7% e teor de agUcar total de 77,4% estéo dentro
da faixa de valores relatados na literatura e confirmam a
extracéo.2! Os espectros de FTIR obtidos para PRF, GG e GX
indicam tipicas bandas de polissacarideos correspondentes a
ligagdo O-H, C-H e a grupos CH.. Confirma-se a estrutura de
cada polissacarideo pelas bandas caracteristicas: sulfato do C-6
em 1219 cm* para PRF; CH2 e COH em 1350-1450 cm e alcoois
primarios -CH20H em 1017 cm! para GG; e deformacéo de O-H
e grupos carboxilicos na regido de 1600-1750 cm™ para GX.1°
As dispersfes contendo PRF ndo apresentaram formacdo de
filme apds o tempo de secagem estabelecido. Pode-se atribuir
esse comportamento a repulsdo dos grupos sulfatos da PRF,
que influencia na temperatura de gelificacdo, dificultando a
formacao de filme.® Ja dispersdes de GG e GX, formaram filmes
visualmente uniformes e de facil remoc¢é&o das placas. O extrato
de prépolis apresentou CSR DPPH= 55,80 + 2,78%, e
FRAP=176,566 mgAA/g. O comportamento antioxidante do
extrato advém do alto CFT e TFT na amostra, que foram 2,83 =
0,7 mgQ/g e 0,811 + 0,048 gAGE/L, respectivamente.®

Conclusao

A caracterizagdo da porfirana constatou a pureza e o éxito na
extracdo. As gomas utilizadas para os filmes também confirmaram
as estruturas e pureza pelo espectro de FTIR. Apenas houve
formacéo de filmes de GG e GX na auséncia de PRF por possivel
interferéncia do alto teor sulfatos. Os 6leos essenciais e 0 extrato
da propolis possuem caracteristicas organolépticas fortes que
podem limitar o0 seu uso, porém o alto poder antioxidante o faz
passivel de aplicacdo em propor¢des que ndo afetem o alimento.?
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