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‭Resumo:‬ ‭Este‬ ‭trabalho‬ ‭analisa‬ ‭as‬ ‭preferências‬ ‭dos‬
‭consumidores‬ ‭por‬ ‭tipos‬ ‭de‬ ‭cortes‬ ‭de‬‭carnes‬‭e‬‭tipos‬‭de‬
‭carnes,‬ ‭em‬ ‭dois‬ ‭colégios‬ ‭técnicos,‬ ‭no‬ ‭Centro‬ ‭Estadual‬
‭de‬ ‭Educação‬ ‭Profissional‬‭de‬‭Ponta‬‭Grossa‬‭(CEEP-PG)‬‭e‬
‭no‬ ‭Centro‬ ‭Estadual‬ ‭de‬ ‭Educação‬ ‭Agrícola‬ ‭Augusto‬
‭Ribas‬ ‭(CEEP-CAAR).‬ ‭Conclui-se‬ ‭que‬ ‭a‬ ‭maioria‬ ‭dos‬
‭consumidores‬ ‭têm‬ ‭preferência‬ ‭por‬ ‭carne‬ ‭bovina‬ ‭e‬
‭diferentes tipos de cortes.‬
‭Palavras-chave:‬‭Alimentação, Origem animal, Escolha.‬

‭1.‬ ‭Introdução‬
‭O‬ ‭consumo‬ ‭de‬ ‭carne‬ ‭começou‬ ‭há‬ ‭milhões‬ ‭de‬
‭anos,‬ ‭e‬ ‭com‬ ‭o‬ ‭tempo,‬ ‭as‬ ‭práticas‬ ‭alimentares‬
‭passaram‬ ‭por‬ ‭diversas‬ ‭evoluções‬ ‭(Manfroi,‬
‭2024).‬‭Fatores‬‭como‬‭o‬‭bem-estar‬‭animal,‬‭preço,‬
‭qualidade‬ ‭entre‬ ‭outros,‬ ‭desempenham‬ ‭um‬ ‭papel‬
‭importante‬ ‭na‬ ‭escolha‬ ‭do‬ ‭tipo‬ ‭de‬ ‭carne‬ ‭a‬ ‭ser‬
‭consumida.‬

‭2.‬ ‭Materiais e Métodos‬
‭A‬‭pesquisa‬‭foi‬‭realizada‬‭com‬‭70‬‭alunos‬‭por‬‭meio‬
‭de‬ ‭um‬ ‭formulário‬ ‭eletrônico,‬ ‭composto‬ ‭de‬ ‭17‬
‭perguntas, entre os dias 23 à 29 de julho.‬

‭3.‬ ‭Resultados‬
‭Dentre‬‭os‬‭tipos‬‭de‬‭carnes,‬‭as‬‭carnes‬‭bovinas‬‭e‬‭de‬
‭frango‬‭são‬‭as‬‭mais‬‭consumidas,‬‭com‬‭40%‬‭e‬‭28%‬
‭de‬ ‭preferência,‬‭respectivamente.‬‭Já‬‭a‬‭carne‬‭suína‬
‭é‬ ‭consumida‬ ‭com‬ ‭menos‬ ‭frequência,‬ ‭enquanto‬
‭que‬ ‭a‬ ‭carne‬ ‭ovina‬ ‭é‬ ‭pouco‬ ‭acessível,‬ ‭possuindo‬
‭34% e 9% de preferência, respectivamente.‬
‭A‬ ‭pesquisa‬ ‭revela‬ ‭que‬ ‭os‬ ‭cortes‬ ‭bovinos‬ ‭mais‬
‭populares‬‭são‬‭costela‬‭e‬‭bisteca‬‭e‬‭filé‬‭mignon,‬‭com‬
‭63%‬‭e‬‭56%‬‭de‬‭preferência,‬‭respectivamente.‬‭No‬
‭frango,‬ ‭os‬ ‭cortes‬ ‭de‬ ‭coxa‬ ‭e‬ ‭sobrecoxa‬ ‭são‬ ‭os‬
‭mais‬‭escolhidos,‬‭com‬‭83%‬‭e‬‭87%‬‭de‬‭preferência,‬
‭respectivamente.‬

‭Figura 01‬‭– Gráfico sobre a escolha do tipo de carne.‬

‭Fonte: os autores‬

‭Figura 02‬‭– Gráfico sobre a preferência do corte.‬

‭Fonte: os autores‬

‭4.‬ ‭Conclusões‬‭.‬
‭A‬ ‭pesquisa‬ ‭revelou‬ ‭que‬ ‭as‬ ‭carnes‬ ‭bovina‬ ‭e‬ ‭de‬
‭frango‬ ‭possuem‬ ‭maior‬ ‭preferência‬ ‭entre‬ ‭os‬
‭consumidores,‬ ‭sendo‬ ‭os‬ ‭cortes‬ ‭bovinos‬ ‭de‬
‭destaque,‬ ‭bisteca‬ ‭e‬ ‭costela‬ ‭e‬ ‭filé‬ ‭mignon,‬ ‭e‬ ‭de‬
‭frango foram coxa e sobrecoxa.‬
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