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Projeto Apoio para as atividades produtivas, de formalizagdo
e de agregacao de valor das agroinduastrias familiares dos
municipios de Palmeira e Ventania.

Resumo: A agroindstria familiar ¢ de grande importancia em nosso estado. No Paran4, ha mais de 370.000
estabelecimentos, dos quais 80% sdo familiares, setor que movimenta a economia e garante a seguranca alimentar da
populacdo. Nesse contexto, existe uma associagdo que trabalha com o envase de mel para pequenos produtores da
agroindustria familiar que tem como demandas a adequacdo a legislacdo e a necessidade de analises dos méis que sdo
envasados na Associacdo, para garantir a qualidade do produto e valorizar o trabalho dos pequenos produtores. Assim,
foi possivel validar o processo de producéo ap6s a caracterizacdo do mel, enquanto o PAC, o0 Memorial e a panta baixa
estéo sendo desenvolvidos para a continuidade do projeto.
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INTRODUCAO
A Extensdo Universitaria tem origem no Reino Unido, por volta do século XIX (1871), na

Universidade de Cambridge, com a cria¢do de programas para promover educacao técnica para as
camadas populares. J& no Brasil, iniciou-se por volta de 1910, avancando posteriormente com a
institucionalizacdo em 1987, com a criacdo do FORPROEX (F6rum de Pro-Reitores de Extensdo),
e mais tarde com o Plano Nacional de Extensdo (1998), consolidando-se
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como Politica Nacional de Extensdo em 2012. A extensdo universitaria é entendida como um

conjunto de acbes que conectam a universidade com a sociedade, com propoésito social e de
emancipacao cidadd, além de ser uma pratica integrada ao ensino e a pesquisa. Trata-se de algo que
contribui tanto para o crescimento pessoal do ator extensionista quanto para o dos receptores,
gerando um beneficio matuo por meio do dialogo e da cooperacdo, em conformidade com o tripé

da universidade: ensino, pesquisa e extensdo. (COELHO, 2014).

O projeto se baseia em contribuir com as agroindustrias familiares na regido do Parana, tendo
em vista que nosso estado possui mais de 370.000 estabelecimentos agropecuérios e, desse total,
80% sdo familiares. A importancia da contribuicdo para esta atividade se deve a questdes de
seguranca alimentar (garantia de alimentacdo para a populacdo) e de seguranca de alimentos
(alimento seguro para o consumo), além de oportunizar a inser¢do econdémica no mercado. O projeto
visa auxiliar na adequacdo as normas de mercado, a legislacdo, a qualidade e a outras dificuldades
relatadas pelos produtores. Essa unido de fatores promove a geracdo de empregos, a permanéncia
do trabalhador no meio rural, a inclusdo social, a valoriza¢do da cultura local e contribui para a
qualidade de vida dos trabalhadores. (BENATTO, A, et al, 2020).

A Associacdo dos Apicultores e Meliponicultores dos Campos Gerais atende pequenos
produtores do estado do Parand, que se enquadram como agroindustria familiar, trabalhando no
envase e na rotulagem do mel, agregando valor ao produto para que ele possa ser comercializado de
maneira mais eficaz. O problema enfrentado pela associacao é a baixa verba diante de uma demanda
crescente. Ha a necessidade de se adequar as legislagdes vigentes exigidas pela ADAPAR (Agéncia
de Defesa Agropecuaria do Parand), alem da urgéncia na realizacdo de analises fisico-quimicas e
microbioldgicas para adequar o processo a legislacdo. Como a adulteracdo de mel pode ocorrer de
diversas formas, as analises de controle de qualidade sdo necessarias para prevenir essa pratica e
garantir a integridade e a seguranga do produto.

OBJETIVOS
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O objetivo do trabalho é promover a formalizagdo e a agregacdo de valor as agroindustrias
familiares da regido do Parana. Nesse caso, trata-se Associacao dos Apicultores e Meliponicultores
dos Campos Gerais que atendem diversos pequenos produtores de mel de toda regido do estado. Os
objetivos sdo realizar o diagnostico dos estabelecimentos, orientar suas necessidades, promover a
melhoria do processo, realizar a formalizacdo e a adequacgdo perante a legislacdo de qualidade e
identidade visual dos produtos. Como objetivo especifico, temos o desenvolvimento do PAC
(Processo de Autocontrole), que é um conjunto de POPs (Procedimentos Operacionais Padrdo) ou
PPHOs (Procedimentos Padréo de Higiene Operacional), com o intuito de manter a higiene e a
qualidade do produto durante todo o processo. Ha também a necessidade do desenvolvimento do
Memorial Descritivo, que € um documento que detalha todo o processo realizado, citando todos 0s
itens da edificacdo a ser analisada. (RAMOS, GERALDO VINICIUS; VILELA, J. B, 2016).

Outra demanda é o ajuste da planta baixa para que se enquadre no PAC, a fim de estar dentro
da regulamentagdo exigida pelo 6rgdo fiscalizador. Dentro disso, esté a caracterizacdo do mel, de
acordo com suas caracteristicas fisico-quimicas, que é muito importante para o controle de
qualidade, devendo estar de acordo com o estabelecido pela ANVISA (Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria) e pelo MAPA (Ministério da Agricultura e Pecuéria). Todos esses itens sdo
obrigatorios para a formalizacdo do processo, sendo fiscalizados pela ADAPAR (Agéncia de Defesa

Agropecuéria do Parana).

METODOLOGIA

Para o desenvolvimento das atividades na Associacdo dos Apicultores e Meliponicultores dos
Campos Gerais, foi realizada uma visita técnica ao local com o objetivo de determinar suas
necessidades, demandas e conhecer o processo produtivo. Foi realizada também a caracterizagdo do
produto, caracterizando o mel por meio de analises fisico-quimicas realizadas no dia 14 de abril de
2025 no laboratério de analises de alimentos do nosso departamento, cujos resultados nos foram
fornecidos. As andlises foram as seguintes: Umidade; Acucares redutores totais, em glicose;
Sacarose aparente; Minerais totais; Teor de acidez; pH; Sélidos insoltveis; HMF e indice de diastase
(INSTITUTO ADOLFO LUTZ, 2008; CAMPOQS, G. et al, 2003).
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RESULTADOS

Na visita técnica foi observado o seguinte processo: o fluxo se inicia com o recebimento da
matéria-prima (mel) em baldes, que devem ser brancos e de grau alimenticio. Apds o recebimento,
o mel é transferido para a descristalizadora, onde passa por um processo térmico controlado que
reverte a cristalizacao sem alterar suas propriedades. A cristalizacao é um processo natural que pode
ocorrer durante o transporte, mas o produto nesse estado €, por vezes, rejeitado pelo consumidor
(PALAZANI, 2021). Na sequéncia, o mel passa por um filtro para a remocéo de particulas solidas
e, em seguida, é direcionado ao decantador. No decantador, ele permanece em repouso por até 24
horas para que as impurezas restantes se separem por densidade. Concluida essa etapa, o mel é
finalmente envasado, rotulado e entregue ao apicultor para comercializacdo. A partir da observacao
deste processo € possivel realizar o desenvolvimento da PAC e Memorial, que devem ser
preenchidos de acordo com a Portaria N° 233, de 19 de julho de 2023, da ADAPAR, que contém 15
Elementos de Controle (ECs) que devem estar devidamente catalogados no PAC de acordo com a
realidade da industria e o que foi observado durante a visita. Elas sdo: Manutencdo dos
equipamentos; Agua de abastecimento; Controle Integrado de Pragas; Higiene Industrial e
Operacional; Higiene e Habitos Higiénicos dos Funcionarios; Procedimentos Sanitarios
Operacionais (PSOs); Controle de matéria-prima; Controle de temperatura; Analise de Perigos e
Pontos Criticos de Controle (APPCC); Andlises laboratoriais; Controle de formulagdo de produtos
e combate a fraude; Rastreabilidade e Recolhimento; Respaldo de Conformidade do Produto; Bem-
estar animal.O projeto ainda estad em andamento, logo as partes do PAC, planta baixa e Memorial
estdo sob desenvolvimento. Ja a caracterizacao do mel foi realizada a partir da seguinte tabela:
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Tabela 1: Tabela sobre as analises Fisico-Quimicas do mel

DETERMINACAO MEL Limites permitidos pela legislacao

Mel floral | Mel de melato
Umidade (%) 17,2 20 %
Acucares redutores, em glicose (%) 81,0 Minimo 65% Minimo 60%
Sacarose aparente (%) 0 Miaximo 6% Maximo 15%
Minerais totais (%) 0,20 Maximo 0,6% Maximo 1,2%
Teor de acidez (mEq/kg) 28,29 Miaximo 50 mEq/Kg
pH 4,09 -
Solidos insolGveis 0,09 Maximo 0,1 % (mel prensado até 0,5%)
HMF (mg.kg!) 7,58 Maximo 60 mg/Kg
Indice de diastase (Escala Géthe)? 5,22 Min 8(ou 3 se HMF inferior a 15 mg/Kg

Fonte 1: Autor

A analise dos resultados, com base na Instru¢cdo Normativa n° 11/2000 (MAPA), aponta para
um mel de excelente qualidade. Os indicadores de HMF e diastase, em particular, demonstram que
se trata de um produto fresco, puro e que foi submetido a um manuseio adequado. Esses dados
sugerem a adogdo de boas préticas tanto pelo produtor quanto pela Associacao, durante as etapas de
manipulacdo e envase. Tais cuidados sdo essenciais para preservar as propriedades intrinsecas do
mel, uma vez que as analises fisico-quimicas sdo capazes de detectar com precisdo eventuais

adulteracdes ou danos por tratamento térmico.

CONSIDERACOES FINAIS

As atividades desenvolvidas sdo de grande importancia ndo s para os produtores, mas também
para a sociedade e os participantes da acdo, j& que o retorno é visto no dia a dia, em mercados, lojas,
atacados, etc. E muito motivador constatar na pratica a importancia do trabalho realizado. Também
foi nitido o interesse e 0 comprometimento da associacdo em realizar as atividades propostas. Trata-
se de uma experiéncia mutuamente benéfica.

Como perspectiva futura, e visto que o projeto estd em andamento, ha mais tarefas a serem
realizadas. A continuidade do projeto é possivel, embora dependa do programa ao qual esta
vinculado. Contudo, os resultados ja alcancados sao positivos e Uteis a sociedade.
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APOIO

Este projeto de extensdo conta com o apoio da Universidade Estadual de Ponta Grossa (UEPG),
Pro-Reitoria de Extensdo e Assuntos Culturais (PROEX) e do Itaipu Parquetec por fomentar a¢oes
de sustentabilidade territorial, por meio de bolsas, equipamentos e insumos, projetos de extensao
para as Instituicdes de Ensino Superior Publicas do estado do Parana e Regido Sul do Mato Grosso

do Sul, contribuindo com o desenvolvimento cientifico, tecnoldgico e de inovagao.
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